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RGS nasce da un idea di 
Roberto Coggiatti, selezionare 
tutte quelle cantine emergenti, 
che perseguono la strada della 
qualità abbinata ad un corretto 
rapporto con il prezzo.
I produttori sono giovani e 
impegnati nella salvaguardia del 
proprio territorio, spesso in 
abbinamento con la 
coltivazione che segue i dettami 
dell'agricoltura biologica.
Siamo partiti da aziende entro i 
50 km da Roma, siamo poi 
arrivati ad altre entro i 100 km da 
Roma, per proseguire con altre 
realtà entro i 200 km e poi oltre.

Salute



  

CANTINE DEL LAZIO



  

I vini in Bag in Box

Bianco:
Bacco
Cacchione IGT 12° € 3,25 5lt
Grechetto IGT 13,5° € 3,50 5 e 10 LT

Cantina Stefanoni
Bianco Lazio IGP 12,5° € 2,85 5 LT
(Roscetto,Trebbiano, Malvasia)

Rosso
Bacco
Rosso Nettuno IGT 13,5° € 3,70 5 LT
( Merlot, Cesanese)
Stefanoni
Rosso Lazio IGT 12,5° € 3,30  5 LT
(Sangiovese, Montepulciano)
 
Casale Cinque Scudi
Sirà IGT 12.5 ° € 3,10 5lt

Abbiamo deciso di proporre i vini normalmente 
venduti in bottiglia, in questo nuovo e moderno 
contenitore. Ecologico e interamente 
riciclabile. Il vino è in questa sacca di materiale 
poli accoppiato che lo protegge dalla luce e 
dall'aria permettendone  la sua conservazione 
a lungo. Basta premere il rubinetto e lo 
spillerete direttamente nel bicchiere.



  

Dall’antica Roma alle tavole internazionali. Una storia di 
famiglie, di tradizione e di innovazione. La Cantina Bacco 
di Nettuno ha radici antiche, radicate nella storia vinicola 

locale. Tutto ebbe inizio grazie all’intuizione di alcuni 
produttori accomunati dalla volontà di coltivare e 

tutelare i vitigni autoctoni della zona, da sempre coltivati 
in quei luoghi. Dal 1973 questa realtà porta il nome di 
Cantina Bacco, ancora gestita dalle famiglie storiche 

arrivate alla terza generazione.



  

Cacchione 100%

Bouquet intenso e 
profumato con 
sentori di frutta e 
note complesse di 
fiori dolci d’acacia

Al gusto è armonico 
e complesso

Tra gli 8 e i 10 gradi

Vino spumante da 
tutto pasto, ideale 
all' aperitivo.

Cacchione 100%

Bouquet intenso 
e profumato con 
sentori di frutta e 
note complesse 
di fiori dolci 
d’acacia

Al gusto è 
armonico, e 
incredibilmente 
fresco

Tra gli 8 e i 10 
gradi

Con crostacei 
come aragosta, 
gamberi . 
Consigliato con 
fritti e tempura

CACCHIONE 
SPUMANTE
EXTRA DRY

AMOENUS
SPUMANTE BRUT

€ 8,00 € 8,50 



  

Cacchione 100%

Bouquet intenso con sentori 
floreali

Secco e fruttato, 
gradevole al palato

Tra gli 8 e i 10 gradi

Grazie alla sua freschezza 
ed effervescenza è 
perfetto come aperitivo, è 
il vino ideale per 
accompagnare la pizza.

CACCHIONE 
FRIZZANTE
IGT LAZIO

Cacchione , 
Cahrdonnay

bouquet 
intenso.

Al gusto è  
equilibrat
o  e 
bilanciato.

Tra gli 8 e i 
10 gradi

antipasti e alle 
carni bianche  
pesce.

BIANCO NETTUNO
IGT LAZIO

€ 6,5 € 4,85 



  

Cacchione 100% a piede 
franco

Aromi complessi di frutta 
matura,
bouquet intenso.

Al gusto è avvolgente 
equilibrato e con un 
ottima persistenza. 
Fresco,armonico e di 
buon corpo

Tra gli 8 e i 10 gradi

Si accompagna a tutti gli 
antipasti e alle carni bianche 
ed in particolar modo ai piatti 
tipici laziali a base di pesce e 
verdure

PANTASTICO
CACCHIONE DOP

100% Cacchione 
a filari

Profumo tipico, 

Persistente, 
sapido e minerale

Tra  8 e i 12 gradi

Aperitivi, pesce e 
ccrni bianche

CACCHIONE 
HORECA

€ 6,70 € 8,2 



  

SCOGLIO  
ORLANDO IGT 
LAZIO

BELLONE ROMA 
DOP

Grechetto, incrocio 
manzoni, Malvasia

Profumi intensi, e tanti 
fiori bianchi, note 
agrumate..

Al gusto è  
piacevole, 
intrigante e di 
buiona 
compolessità.

Tra gli 8 e i 10 gradi

Si accompagna a tutti gli 
antipasti di pesce, a 
primi con molluschi e alle 
carni bianche .

Grechetto, incrocio 
manzoni, Malvasia

Profumi intensi, e tanti 
fiori bianchi, note 
agrumate..

Al gusto è  
piacevole, 
intrigante e di 
buiona 
compolessità.

Tra gli 8 e i 10 
gradi

Si accompagna a 
tutti gli antipasti di 
pesce, a primi con 
molluschi e alle carni 
bianche .

€ 8,0 € 8,0 



  

Merlot, Sangiovese

Profumo delicato con 
note complesse di frutti a 
bacca rossa

Gusto equilibrato e 
persistente. Di gran corpo 
e giustamente tannico

Tra i 16 e i 18 gradi

Si abbina con portate di 
carne. Ottimo con arrosti 
e cacciagione

Syrah 100%

Aroma fruttato e 
complesso. Si 
possono distinguere 
sentori di frutti di 
bosco: ribes, mirtilli e 
fragoline
Al gusto risulta 
armonico ed 
equilibrato, con 
buona struttura e 
tannini morbidi e 
avvolgenti

Tra i 16 e i 18 gradi

Si abbina a primi e 
secondi a base di 
carne rossa

 ROSSO IGT 3P SIRAH 
IGT  ROSSO LAZIO

€ 4.85 € 8,00 



  

Merlot, Cesanese, 
Montepulciano

Bouquet fruttato, 
fine e gradevole

Sapore intenso, 
armonico e 
persistente

Tra i 18 e i 20 gradi

Si abbina 
perfettamente a 
portate di carne e 
cacciagione.

Petit Verdot 100% 

Al naso esprime 
sentori di bacca 
rossa e nera, con 
note speziate

Al palato risulta 
morbido e 
avvolgente 

Tra i 16 e i 18 gradi

Vino da tutto 
pasto, si abbina 
bene sia con 
arrosto di manzo 
che di agnello.

SCOGLIO 
ORLANDO ROSSO 
IGT LAZIO

PETITI VERDOT
ROSSO  IGT LAZIO

€ 8,3 € 8,00 



  

Vinacce di 
Cacchione 100%

Limpida 
all’olfatto, 
elegante e 
complessa, 
sorprende con 
sentori di pera 
matura, vinaccia 
fresca, sambuco 
e albicocca

Gusto morbido e 
piacevole

Grappa da dopo 
pasto o da 
meditazione

Vinacce di uve 
italiane,

invecchiata 18 
mesi in barriques 
da 225 litri di 
rovere

Sentori di 
tabacco, spezie e 
miele Morbida e 
intensa al palato, 
di grande
persistenza

Grappa da dopo 
pasto o da 
meditazione

GRAPPA DI 
CACCHIONE

GRAPPA 
RISERVA 
BARRIQUE

€ 26 €28 



  

BORGO DEL CEDRO
Frascati

La Società Agricola Borgo del Cedro nasce dalla 
voglia di Sara Costantini, quarta generazione di 

vignaioli, di contribuire alla diffusione e conoscenza 
del Frascati nel mondo. Sono 6 ettari che si 

affacciano in una delle zone più vocate della 
DOCG laziale.

Bottiglie prodotte attualmente meno di 20000.
L'enologo è papà Lorenzo.



  

Malvasia Puntinata, 
Malvasia di Candia 
e Trebbiano
Profumato, mostra 
importanti sentori 
aromatici cui 
seguono note di fiori 
bianchi

Armonico e 
piacevole, le note 
aromatiche 
dominano su quelle 
palatali. Una buona 
acidità lo rende 
beverino, semplice 
ed immediato

Tra i 10 e i 13 gradi

Grigliate e fritture di 
pesce, formaggi 
freschi, sushi, carni 
bianche

FRASCATI 
SUPERIORE 
DOCG

SAUVIGNON 
MALVASIA IGT
LAZIO

Malvasia Puntinata, 
Sauvignon

Intensi profumi di 
frutta tropicale 
pesca bianca , 
bosso e salvia.

Fresco, morbido ed 
equilibrata.

Tra gli 8 be 12 gradi

Aperitivi, fritture di 
pesce, grigliate di 
crsotaceii.

€ 7,5 € 8,0 



  

LAZIO ROSSO  IGT SYRAH e PETIT 
VERDOT  LAZIO 
IGT

Cesanese, 
Montepulciano, 
Sangiovese

Rosso rubino con 
riflessi violacei, 
intense note di frutti 
rossi e viole.

Morbido e strutturato 
con tannino elegante.

Attorno ai 18 gradi

Primi con salsa di 
carne, salumi e 
formaggi 
mediamente 
stagionati.

Syrah e petit verdot

Rosso purpureo 
intenso con riflessi 
violacei,

Marmellata , frutti neri 
e  spezie.

Strutturato ed  
elegante, con tannino 
vigoroso e ben dosato.

Attorno ai 18 gradi

Grigliate, bovine e 
ovine, arrosti, formaggi 
stagionati.

€7,80 
€ 11 



  

Il  progetto ”Cinque Scudi” ebbe inizio nei primi annoi 
del terzo millennio e più precisamente nel Marzo 2003 

quando il più giovane della famiglia dopo aver 
effettuato varie ricerche trovò dei cenni storici che 

dicevano in breve: ”dopo il pontificato di Pio IX, prima 
che venisse introdotta la lira, gli ultimi Cinque Scudi, si 
racconta che furono utilizzati per comprare tutta la 
produzione del pregiato vino destinato per funzioni 

ecclesiastiche. Da quel momento in poi i vini di quella 
zona furono chiamati: "Cinque Scudi"



  

Chardonnay 100%

Tipico, ampio, 
delicato ed intenso 
con sentori di frutta 
esotica e fieno fresco

Gradevolmente 
acidulo, armonico ed 
equilibrato

Tra i 10 e i 12 gradi

Crostacei, frutti di 
mare, piatti a base di 
pesce

Syrah 100%

Grande freschezza, 
aromi intensi e puliti 
di ciliegia nera, 
fragola, lampone e 
violetta, seguiti da 
vaniglia e pepe nero

Tannini dolci con 
ottima struttura e 
sapori intensi

Tra i 14 e i 16 gradi

Carni rosse e 
bianche,  insaccati e 
formaggi stagionati.

CHARDONNAY 
IGT

SIRA'
IGT

€ € 



  

Chardonnay, 
Malvasiadel Lazio, 
Sauvignon Blanc

Etereo, floreale, fresco 
con sentori di frutti 
bianchi come pesca e 
banana

Fresco, armonioso e 
lievemente acidulo

12 gradi

Ideale come aperitivo, si 
abbina a primi piatti,

Syrah, ,  Merlot

Fruttato, fresco, con 
sentori di piccoli 
frutti, prugne e 
visciole

Fresco, gentile, 
giustamente vigoroso 
e morbido nel finale

Tra i 16 e i 18 gradi

Primi e secondi piatti, 
carni rosse, formaggi 
freschi e stagionati.

02
LAZIO BIANCO 
IGT

06 ROSSO LAZIO
IGT



  

Chardonnay , Incrocio 
Manzoni

Intenso con sentori di frutta 
esotica e mela, note 
spiccate di vaniglia legate 
al passaggio in legno ,mai 
eccessive.

armonico ed equilibrato

Tra i 10 e i 12 gradi

Crostacei, frutti di mare, 
piatti a base di pesce, ma 
anche carni bianche.

Merlot 100%

Grande potenza ed 
equilibrio. aromi intensi 
e puliti di ciliegia nera, 
lampone e viola, seguiti 
da vaniglia e pepe nero 
e cioccolato.

Tannini morbidi,note 
vanigliate con ottima 
struttura e lunghezza.

Tra i 14 e i 18 gradi

Carni rosse e formaggi 
stagionati.

EVOLUZIONE 
BIANCO IGT

EVOLUZIONE 
ROSSO
IGT

€ € 



  

Immaginatevi una distesa verde che si snoda su una 
dolce collina che guarda sui vigneti Frascati DOCG, 
sulle colline di uliveti dei Castelli Romani e sull’antico 
lago Regillo, un paesaggio a vocazione agricola a 

pochi chilometri dalla capitale. Questa è Merumalia, 
letteralmente vino e non solo, azienda biologica. Siamo 

orgogliosi del passato di questo territorio, ma viviamo 
immersi nel presente, coniugando il meglio della 

tradizione con i vantaggi dell’innovazione tecnologica. 
Merumalia nasce dalla volontà della Famiglia Fusco di 

condividere la Tenuta ed i suoi frutti.



  

Malvasia, Greco, Fiano

Frutti bianchi e agrumi

Sapido e fresco ben 
equilibrato

10 - 12  gradi

Pietanze tipiche della 
cucina romana, verdure

Malvasia, Bombino, 
Greco

Aroma intenso, mela 
golden, frutti bianchi

Sapido e fresco, 
minerale di lunga 
persistenza

10 – 12  gradi

Si abbina a primi 
piatti come Ajo e 
Ojo, vongole, carni 
bianche .

TERSO FRASCATI 
DOC

PRIMO FRASCATI 
SUPERIORE 
DOCG

€ € 



  

Malvasia del Lazio , 
Greco

Intrigante con ampi 
profumi fruttati

Decisa presenza 
minerale di lunga 
persistenza

10 – 12  gradi

Si abbina a primi piatti  
a base di pesce

Ottonese

Frutta agrumata

Vibrata acidità e 
lunga persistenza 
con equilibrata 
sapidità.

10 – 12  gradi

 Piatti di pesce crudo 
e cotto

PRIMO FRASCATI 
SUPERIORE 
RISERVA  
DOCG

OTTONESE LAZIO 
IGT

€ 

€ 



  

Malvasia del Lazio e 
Bombino Appassimento 
in vigna e affinamento 
10 mesi in Barrique. 

Intenso frutta secca e 
miele

Morbido, ben 
equilibrato di lunga 
persistenza

18 gradi

Formaggi stagionati, 
pasticceria secca 

Montepulciano Shiraz

Intenso ed elegante 
con note di frutti rossi 
e spezie

Avvolgente, morbido 
ed armonico. 
Tannino presente e 
ben equilibrato.

16 - 18 gradi

Si accompagna a 
carni rosse alla 
brace, salumi e 
formaggi stagionati

CANTO FRASCATI 
CANNELLINO 
DOCG

VETUS ROSSO 
LAZIO IGP

€ 
€ 



  

Oltre 400 ettari di terreni a ridosso dell'incantevole comune di 
Bomarzo.
Questo è il tesoro che la famiglia Brugnoli custodisce dagli inizi 
del '900.
Dal 1987 nei nostri vigneti coltiviamo e produciamo uve 
esclusivamente secondo il metodo biologico, da cui otteniamo i 
nostri vini.
Gli ettari attualmente vitati sono 37 tutti a cordone speronato, su 
un altopiano di origine vulcanica.



  

TREBBIANO 
GIALLO BIANCO  
IGT LAZIO

Trebbiano giallo 
100%

Ha bel colore giallo 
paglierino, con 
profumo intenso e 
fruttato.
Il gusto è 
piacevole di 
media struttura e 
dotato di buon 
equlibrio con la  
freschezza .

Tra i 10 e i 12 gradi

Si abbina con piatti 
di pesce anche 
elaborati, carni 
bianche e verdure.

GRECHETTO 
BIANCO  IGT 
LAZIO

Grechetto

colore giallo 
paglierino con riflessi 
verdognoli, al naso 
mostra  profumi di 
camomilla e ginestra, 
ananas e pesca 
gialla. 

In bocca è fresco e 
sapido.

Tra i 10 e i 12 gradi

Ideale come 
aperitivo,piatti di pesce 
e molluschi

€ 8 

€ 7,7 



  

GRECHETTO 
ROSSO
IGT LAZIO

Grechetto rosso

Dal tipico colore 
rosso rubino. Profumi 
di origano secco, 
alloro, mirto e 
cannella.
Lievi tannini , buona 
la freschezza, sorso
Appagante.

Tra i 14 e i 18 gradI

Perfetto con 
minestre, primi piatti 
e carni rosse.

GRECHETTO 
ROSSO ROSATO  
IGT LAZIO

Grechetto  rosso 
vinificato in rosa

Intensi profumi di 
fiori e frutta, con 
note tropicali

Fresco, floreale e 
bilanciato

Tra i 10 e i 13 
gradi

Aperitivo, primi 
piatti carni e 
pesce. 

€ 8 € 8 



  

MERLOT ROSSO
IGT LAZIO

Merlot

Rosso rubino, 
sentore di frutti rossi 
e spezie erbose 
come origano 
secco e alloro.

Al gusto è morbido 
e rotondo con un 
presente grado di 
tannicità.

Tra i 16 e i 18 gradi

carni bianche e 
rosse, formaggi

SANGIOVESE 
ROSSO IGT LAZIO

Sangiovese 

Colore rosso rubino 
intenso. Sentori di viola 
essiccata, prugna e 
note scure di 
sottobosco, nota 
balsamica 
avvolgente.

Al gusto tannini 
presenti, ingresso 
robusto che si 
distende su un finale di 
marasca in confettura.

Tra i 16 e i 18 gradi

Carni rosse, lessi e 
brasati

€9,00 
€11,00 



  

Stefano Stefanoni diviene proprietario dell'azienda e inizia 
la ricerca di nuove soluzioni al fine di innalzare la qualità 

della produzione Si dedica alla coltivazione e produzione 
di uno dei vitigni autoctoni più importanti della zona, il 
Roscetto (trebbiano giallo). I tre cloni scelti per la sua 
produzione provengono da un vigneto sperimentale 
impiantato a Montefiascone in collaborazione con 

l'Università di Perugia; così, negli ultimi anni, il Roscetto 
viene imbottigliato in purezza anche nella versione 

spumante



  

Trebbiano, Malvasia, 
Roscetto

Persistente, elegante 
di frutta gialla

Vino elegante e 
equilibrato

Tra gli 8 e i 10 gradi

Si accompagna 
egregiamente con 
piatti a base di 
pesce

CAMPOLONGO 
EST EST EST DOC

Roscetto, 
Trebbiano, Malvasia

Persistente, 
elegante di frutta 
gialla

Vino di notevole 
struttura ed 
equilibrio

Tra gli 8 e i 10 gradi

Si accompagna 
egregiamente con 
piatti a base di 
pesce e formaggi

FOLTONE
EST EST EST DOC

€5,8 €7,00 



  

Moscato Giallo 100%

Intenso e caratteristico

Asciutto ed elegante 
con note di frutta 
bianca

Tra gli 10 e i 12 gradi

Ottimo con fritti di 
pesce, antipasti e 
risotti di mare. Top con 
il sushi.

MOSCATO SECCO 
COLLE DE 
POGGERI IGT

Roscetto 100%

Frutta gialla e mela 
golden matura

Rotondo, morbido 
ed equilibrato con 
lievi sentori di 
vaniglia. Grande 
struttura.

Tra i 9 e gli 12 gradi

Ottimo 
abbinamento con 
pesce e carni 
bianche

ROSCETTO
COLLE DE 
POGGERI IGT

€8,5 

€12,60 



  

Roscetto 100%

Persistente, 
elegante di frutta 
gialla

Vino elegante e 
equilibrato

Tra i 10 e i 12 gradi

Ideale come 
aperitivo oppure a 
tutto pasto con

ROSCETTO BRUT 
METODO 
CLASSICO

Cabernet, Shiraz, 
Merlot

Larghissimo spettro 
aromatico con 
note di vaniglia 
Vino caldo ed 
etereo, di notevole 
struttura ed
equilibrio. Presenta 
tannini morbidi 
che rendono il
vino più armonioso

Tra i 14 e i 16 gradi

Formaggi media 
stagionatura, carni 
rosse e 
cacciagione

FANUM
IGT ROSSO LAZIO

€19 €12,40 



  

Moscato Giallo 100%

Intenso e 
caratteristico

Dolce ed elegante 
con note di frutta 
bianca

Tra gli 8 e i 10 gradi

Torte con panna, 
ottimo con crostate 
di ricotta. Panettoni 
e pandoro.

MOSCATO DOLCE
FRIZZANTE

LEATICO
ALEATICO 
PASSITO

Aleatico 100%

Persistente, con 
sentori di marasca e 
rosa canina, 
confettura

Vino caldo, 
equilibrato, molto 
persistente

Si accompagna con 
dolci secchi, ottimo 
vino da fine pasto

€7,5 €11 



  

Caprigliano sorge nel comune di Corchiano, nell’Alta 
Tuscia viterbese, e rappresenta a pieno l'importanza 

della storia di questa terra, collocata com’è nei pressi 
di un antico insediamento etrusco. Nata nei primi anni 
del '900, è ancora gestita con passione dalla famiglia 

Amadio, ormai giunta alla quarta generazione di 
vignaioli. La superficie vitata attuale è di 20 ettari, 

coltiviamo le vigne nel pieno rispetto della tradizione, 
della terra e del territorio. Su ciascuna delle nostre 
etichette è rappresentato un simbolo etrusco, che 

narra al meglio l’insieme di passato, tradizioni e 
modernità, vera sintesi dei vini Caprigliano.



  

Greco e Malvasia 
Puntinata del Lazio

bel colore giallo 
paglierino con lievi 
riflessi verdognoli, 
presenta note olfattive 
che richiamano alla 
mente aromi fruttati di 
mele gialle poco 
mature e di fiori di 
campo.
Al palato risulta fresco 
e sapido, di buona 
persistenza.
Tra i 10 e i 12 gradi

Antipasti, aperitivi, 
grigliate e fritture di 
pesce, formaggi 
freschi, carni bianche

Sangiovese

Rosso rubino, di buona 
trasparenza, con riflessi 
granati; al naso si apre 
con note di frutti a 
bacca rossa e nera, 
amarena, prugna, 
mirtillo e mora, e note 
floreali di violetta. 
L'affinamento gli 
conferisce aromi 
speziati .Al palato è 
esuberante, morbido 
ed equilibrato, con una 
struttura vellutata e 
rotonda. Il finale è 
armonico
Tra i 12 e i 18 gradi
carni bianche e rosse, 
formaggi

SOLATIO IGT 
ROSSO LAZIO

CHIARA LUNA IGT 
BIANCO LAZIO €6,5 €6,5 



  

Sauvignon Blanc

colore giallo paglierino 
con riflessi dorati, al 
naso offre un bouquet 
aromatico e pungente, 
profumi verdi come 
oliva, peperone, 
finocchio e timo.

In bocca è ampio e 
avvolgente, 
caratterizzato da una 
nota fresca, buona 
mineralità e profondità 
aromatica.

Tra i 10 e i 12 gradi

Ideale come aperitivo, 
su crudi di pesce e 
molluschi
 

Chardonnay

Ha bel colore giallo 
paglierino con riflessi 
dorati, al naso si rivela 
in un intreccio di frutta 
gialla, frutti tropicali . 
Note di menta, salvia e 
fiori bianchi. 

In bocca risulta essere 
un vino strutturato e 
acido, opulento, sapido

 Tra i 10 e i 12 gradi

Si abbina con piatti di 
pesce anche elaborati, 
carni bianche e 
verdure

A'IS
IGT BIANCO 
LAZIO

PIAN 
SANTANGELO 

€8,5 €8,5 



  

Merlot e Sangiovese

colore rosso rubino 
carico e brillante, al 
naso offre profumi 
intensi e persistenti, con 
note floreali di frutti di 
bosco violetta ed 
esuberanti spezie.
 
 Al palato è deciso e 
persistente

 
Tra i 18 e 20 gradi

Aperitivi, salumi e 
formaggi. Primi piatti 
con sughi di carne.

Cabernet Sauvignon

Colore rosso rubino con 
riflessi violacei, al naso 
rivela profumi di piccoli 
frutti di bosco e sentori 
erbacei, foglie di 
pomodoro, peperone 
ed eucalipto, ma 
anche note terziarie di 
tabacco.

 Al palato è caldo e 
corposo, concentrato e 
ben strutturato con una 
buona presenza 
alcolica.  Tra i 

16 e i 18 gradi

Carni rosse, lessi e 
brasati

POGGESCO IGT 
ROSSO LAZIO

MUSALE' IGT 
ROSSO LAZIO

€8,5 €14 



  

La Ferriera srl Società Agricola è gestita da una famiglia 
che ha una antica tradizione vitivinicola in un territorio 
dalle antiche origini Borboniche. Produzione di vini rossi 
di qualità nella zona a denominazione di origine 
controllata 'Atina Cabernet DOC'. La cantina  è 
ricavata all'interno dell'antico opificio industriale 
Borbonico dalla 'Ferriera' ristrutturato secondo le nuove 
normative tecniche. Le attrezzature ed i processi sono 
di nuova concezione con vasche in acciaio inox 
termoregolate, pressatura soffice, impianto di azoto, 
laboratorio di analisi. L'affinamento invece avviene, 
specie per i vini più pregiati, in botti di rovere francese.



  

Chardonnay, Pinot 
bianco

Intenso ed elegante 

 ben equilibrato

.
12 - 13 gradi

Si accompagna a 
formaggi freschi, pesce e 
molluschi

Cabernet,  Shiraz, 
Merlot

Intenso ed elegante 
con note di frutti rossi e 
spezie

Avvolgente, morbido ed 
armonico. Tannino 
presente e ben 
equilibrato.

16 - 18 gradi

Si accompagna a carni 
rosse alla brace, salumi 
e formaggi stagionati

DORATO
BIANCO IGT

FERRATO
ROSSO
IGT

€6,70 
€8,00 



  

Cabernet e syrah

Grande intensità, note 
di frutta rossi , frutti di 
bosco e spezie

Grande 
corpo,avvolgente, 
lungo finale .

16 - 18 gradi

Carni rosse alla brace, 
arrosti, formaggi 
stagionati

Cabernet,  Shiraz

Intensi profumi di frutta 
rossa, bosco spezie e 
complessità

Lungo, morbidamente 
tannico, ben 
equilibrato.

16 - 18 gradi

Grigliate, carni rosse 
importanti

REAL MAGONA 
CABERNET ATINA 
DOC

REAL MAGONA 
RISERVA  
CABERNET ATINA 
DOC

€14 
€20 



  

Sant’Apollaria è il nome della contrada di Zagarolo 
dove sono le vigne e la sede dell’azienda agricola. E 

pensare che non esiste nessuna santa di nome 
Apollaria. E' la storia di 3 fratelli: Antonio, Massimo e 
Roberto che, nati e cresciuti nella tradizione vinicola 

della famiglia Federici, decidono di concentrare la loro 
esperienza in una piccola produzione di qualità. Il 
risultato sono vini che esaltano le tipicità dei vitigni 

classici del territorio, come il Cesanese e la Passerina 
del Frusinate che vengono vinificati in purezza. O vitigni 
classici come la Malvasia del Lazio e il Trebbiano Giallo 

che si uniscono per dare vita a un bianco morbido e 
fresco. 



  

Passerina del Frusinate 
100%

Intenso con sentori di 
frutta e fiori bianchi 

Avvolgente, morbido, 
equilibrato e di buona
Persistenza

Tra gli 8 e i 10 gradi

Pesce crudo, torte 
salate e antipasti 
vegetariani

Malvasia Puntinata, 
Trebbiano Giallo

Intenso fruttato 
con sentori di 
pera e pesca. 
Delicate note di 
miele

Discreta 
morbidezza e 
freschezza, con 
buon equilibrio

Tra i 10 e i 12 
gradi

Primi piatti con sughi 
di verdure e di 
pesce, carni bianche 
mediamente 
elaborate, secondi di 
pesce

CACCIADEBBITU 
PASSERINA IGT

CHICCHIU MATTU 
ZAGAROLO DOP

€ 7,80 € 7,80 



  

Cesanese 100%

Frutti di bosco con 
leggera espressione 
erbacea Morbido, 
rispecchia le note 
olfattive

Tra i 16 e i 18 gradi

Primi piatti con sughi di 
carne, pollame, arrosti 
e salumi stagionati.

Cesanese 100% 

elegante, intenso, 
con note di marasca 
e lampone

Avvolgente, 
morbido, buona 
persistenza

Tra i 14 e i 16 gradi

Piatti della cucina 
tipica locale

LU VAGU 
CESANESE  IGT

LU DIAULU 
CESANESE DEL 
PIGLIO DOCG

€ 7,80 

Cesanese 100% 

elegante, intenso, 
con note di marasca 
e lampone

Avvolgente, 
morbido, buona 
persistenza

Tra i 14 e i 16 gradi

Piatti della cucina 
tipica locale

€ 9,70 



  

L'azienda nasce nel 1969 ed è gestita da Tiziana Vela e dal marito Fabrizio 
Petrucca . E' situata a Piglio in località Coce, nel cuore della D.O.C.G. ciociara. 
Tiziana e Fabrizio conducono dal 2000 il vigneto della tenuta, disposto, in un 
unico corpo di 5 ettari, in posizione collinare ad un altitudine compresa tra i 450 
e i 500 metri sopra il livello del mare. Da sempre convinti che la qualità si ottiene 
dal vigneto, verso la fine degli anni ’90, hanno dato inizio ad un profondo 
rinnovamento sia nelle varietà sia nell’allevamento della vite. 
Contemporaneamente anche la cantina veniva attrezzata per vinificare uve di 
qualità, ottenere ed affinare grandi vini dai profumi e dagli aromi inconfondibili, 
espressioni di un territorio unico nella sua tipicità.
La produzione dell’Azienda Vitivinicola Petrucca e Vela è di circa 40.000 
bottiglie all’anno. e uve migliori del territorio, trasformando la vinificazione in 
espressione d’arte



  

Gamma Prodotti

Vela 
Passerina del 
Frusinate IGT

● Nerva 
Cesanese del 
Piglio DOCG

● Cifione

Cesanese del 
Piglio DOCG

● Tellures 
Cesanese del 
Piglio 
Superiore 
Riserva 
DOCG

● Agape 
Cesanese del 
Piglio 
Superiore 
DOCG



  



L'Italia dei vini



La Tenuta Pizzogallo si estende per circa 43ettari, 23 dei quali dedicati alla vite. I vigneti sono 
stati tutti completamente rinnovati e condotti con la concezione di una viticoltura moderna e 
rispettosa della natura.

Si coltivano varietà autoctone quali il Ciliegiolo, il Sangiovese, il Vermentino, l’Aleatico, e varietà 
internazionali quali il Merlot, il Cabernet, il Pinot, e lo Chardonnay, per poter produrre vini legati al 
territorio ma con uno sguardo al mondo. L’impianto a cordone speronato ad alto numero di ceppi 
per ettaro, il diradamento e il contenimento della vegetazione limitano la produzione a 60-80 
quintali di uva per ettaro, per ottenere delle uve di alta qualità.



Pinot Bianco 
Sauvignon

Paglierino con 
riflessi verdognoli. 
Profumo di mela 
golden, pesca 
bianca.
Pulito al palato.

A 8 -  10  gradi.

Aperitivi, primi 
piatti , zuppe di 
pesce, carni 
bianche

Chardonnay,Sauvigno
n, Riesling

Paglierino brillante. 
Profumi di frutta 
bianca, agrumi e 
gelsomino. di mela 
.
Affilato e dritto, 
fresco e sapido.

A 10 -  12  gradi.

Aperitivi, primi piatti , 
zuppe di pesce, carni 
bianche

● APELIOS 
● UMBRIA BIANCO IGT

● EUROS 
● UMBRIA BIANCO IGT

€ 
9,00 

€ 7,90 



Vermentino 100%

Paglierino con punte 
verdine. Profumo di 
pera , susina, scorza di 
limone. 
Molto pulito al palato, 
lungo, fresco.

A 10 -  12  gradi.

Pesce arrosto, 
crostacei, funghi

Gewurztraminer 

Intensi aromi di 
frutta matura e fiori 
bianchi.

Morbido e 
aromatico, molto 
complesso

Tra 8 e 12 gradi

Aperitivo, 
vegetariano, carni 
magre, formaggi 
freschi.

● LIPS 
● UMBRIA BIANCO IGT

● NOTOS 
● UMBRIA BIANCO IGT

€ 9,50 € 9,50 



Sangiovese

Colore rosso rubino 
brillante,  Profumo 
vinoso con sentori di 
frutti di bosco. 
armonico ed 
equilibrato, 
leggermente tannico

A 18 gradi.

Pollo e peperoni, carni 
alla brace

Merlot

Colore rosso 
rubino   Profumo 
invitante  con 
sentori dilamponi, 
cramella alla 
frutta, liquirizia. 

A 18 gradi.

Filetto al 
balsamico, 
formaggi 
stagionati.

● BOREAS 
● UMBRIA ROSSO IGT

● SKIRON 
● UMBRIA ROSSO IGT

€7,90 € 7,50 



Ciliegiolo, Cabernet Sauvignon

colore rubino con brillanti venature viola, 
profumi primari tipici del vitigno con 
richiamo alla marasca, bouquet complesso 
e fino, speziatura profonda con palato 
strutturato e persistente.

A 16 -  18  gradi.

vino per grandi carni alla brace. Non teme 
Spezzatino di Cervo e Faraona per quanto 
ad armonia 

● ZEPHYRUS 
● UMBRIA ROSSO IGT € 9,50 



Tenuta Moriano si estende nel comune di Montespertoli, ed è di proprietà della famiglia 
Panconesi, originaria del Chianti e profondamente legata alle proprie radici contadine. La 
famiglia Panconesi rilevò la tenuta nel 1990, facendone una efficiente azienda agricola, 
organizzata per la moderna vitivinicoltura e per la produzione di vini di qualità. Oggi i terreni 
di Tenuta Moriano comprendono 130 ettari interamente dedicati alla coltivazione, di cui parte 
destinati alla produzione di vini; parte sono invece destinati alla produzione di olio 
extravergine di oliva



Sangiovese

Colore rosso rubino. 
Profumo di frutti a 
bacca rossa. Gusto 
persistente, morbido e 
di buon corpo.

Tra i 16 e i 18 gradi

Sangiovese

Colore rosso rubino 
brillante,  Profumo vinoso 
con sentori di frutti di 
bosco. armonico ed 
equilibrato, leggermente 
tannico

A 18 gradi.

● IL BOSCACCIO 
● CHIANTI DOCG

● CHIANTI MONTESPERTOLI DOCG€7,50 

€ 
ND 



  



  

Nel cuore della Campania, in un angolo suggestivo del Sannio in cui si staglia il profilo 
della “Dormiente”, sfilano le vigne che mese dopo mese evolvono in un’esibizione di 
colori, profumi e consistenze destinate ad imprimere l’irripetibile unicità ai nostri vini.

.

Nel cuore della Campania, in un angolo suggestivo del Sannio in cui si staglia il profilo 
della “Dormiente”, sfilano le vigne che mese dopo mese evolvono in un’esibizione di 
colori, profumi e consistenze destinate ad imprimere l’irripetibile unicità ai nostri vini.

Nel cuore della Campania, in un angolo suggestivo del Sannio in cui si staglia il profilo 
della “Dormiente”, sfilano le vigne che mese dopo mese evolvono in un’esibizione di 
colori, profumi e consistenze destinate ad imprimere l’irripetibile unicità ai nostri vini.

Nel cuore della Campania, in un angolo suggestivo del Sannio in cui si staglia il profilo 
della “Dormiente”, sfilano le vigne che mese dopo mese evolvono in un’esibizione di 
colori, profumi e consistenze destinate ad imprimere l’irripetibile unicità ai nostri vini.



  

 

 

 Falanghina, greco e 
coda di volpe 

 

Fiori bianchi, note 
fruttate 

 

Bilanciato, con note 
acide che rendono la 
bevuta piacevole 

 

Tra i 10 e i 12 gradi 

 

Primi piatti di pesce 
formaggi freschi e 
aperitivi. 

 

BOZZOVICH BIANCO IGP

Aglianico, 
piedirosso

 

Tra i 16 e i 
18 gradi

Carni rosse  
ai ferri, 
formaggi 
stagionatii. 

BOZZOVICH ROSSO IGP

€ 7,00 € 7,00 



  

Coda di volpe 100%

Tra gli 8 e i 10 gradi

Il vino ideale con la 
mozzarella di bufala, 
perfetto con il pesce, 
frutti di mare,

Falanghina 100%

Giallo paglierino tenue, al 
naso è ampio  con un 
ricco corredo aromatico. 
Fruttato con sentori di 
ananas e mela verde 
Gradevole freschezza, 
sostenuta da un adeguata 
acidità.
Tra gli 8 e i 10

Primi piatti a base di 
pesce, frutti di 
mare,formaggi freschi

CERERE CODA DI VOLPE
● TABURNO SANNIO DOP

DIANA FALANGHINA
● TABURNO SANNIO DOP

€ 8,30 
€ 8,30 



  

Piedirosso 100%

Sentori fragranti e 
floreali

 Morbido, tannini 
decisi, fresco

Tra i 10 e i 12 gradi

Carni rosse 
marinate, formaggi 
speziati o 
erborinate.

Aglianico 100%

Rosso rubino 
intenso, ampio, 
con sentori di frutti 
di bosco e note di  
vaniglia e tostato, 
deciso e armonico.

tra i 18 e i 20 gradi

Arrosti , matriciana 
di guanciale di 
maialino 
nero,spezzatino 
d'agnello

PLUTONE PIEDIROSSO
● TABURNO SANNIO DOP

APOLLO AGLIAN ICO 
● TABURNO DOCG€ 

ND 

€ 10 



  

Greco 100%

Giallo paglierino 
intenso con riflessi 
dorati, al naso è 
fine e delicato con 
profumi di 
biancospino e 
frutta bianca 
matura. Fresco, 
secco, lungo al 
palato e con 
buona acidità
Tra i 10 e i 12 gradi

Antipasti di mare, 
grigliate di pesce

Fiano 85% e Coda di 
volpe 15 %

Giallo paglierino, al 
naso mostra 
piacevoli sensazioni 
floreali,  con profumi 
di tiglio e acacia , ha 
note fruttate di 
pesca  e pera 
matura. Fresco, 
secco, lungo al 
palato e con buona 
acidità

Tra gli 8 e i 10 gradi

Antipasti di mare, 
grigliate di pesce

GIANO  GRECO
● TABURNO SANNIO DOP

● OCA BIANCA 
● FIANO BENEVENTANO IGP

€8,40 € ND 



  

VIGNA PEZZA LA CORTE AGLIANICO 
DEL TABURNO DOCG 

Aglianico 100%

Aroma intenso di 
frutti rossi 
Al palato si 
presenta caldo, 
con tannicità non 
invadente

Tra i 16 e i 18 
gradi

È consigliato con 
tutti i piatti di 
selvaggina e 
carni rosse.

Falanghina 100%

Profumo intenso 
con sentori floreali. 
Gusto fresco e 
sapido.

Tra i 10 e i 12 gradi

Pesce grigliato o 
fritto, crostacei ma 
anche carni
Bianche.

VIGNA DEL MONACO TABURNO 
FALANGHINA SANNIO  DOP 

€18,00 €12 



Abruzzo



Azienda bio situata nel comune di Loreto Aprutino nella piana dei Vestini in provincia di Pescara.
Nata dalla passione di Francesco D'Onofrio e Vittorio Festa, è divenuta nel corso di questi anni una 
brillante realtà nel panorama vitivinicolo abruzzese. I continui riconoscimenti dalle guide nazionali e 
internazionali la rendono una di quelle piccole cantine che non possono mancare nella carta dei vini di 
un grande ristorante.



Diamine Pecorino 
IGT Colline 
Pescaresi

100 % Pecorino

colore giallo 
paglierino, profumi 
bene equilibrati, ha 
una piacevole 
persistenza sul 
palato.

Tra i 10 e i 12 gradi

Si abbina bene a 
formaggi di pecora 
non stagionati, a 
salumi intensi come 
la finocchiona

€9,50 



● BRILLA 
●

●  100% Cococciola
●

● Giallo paglierino brillante 
con riflessi verdolini , ha 
un bouquet fruttato e 
ampiamente floreale: 
ricorda il pompelmo 
bianco, agrumi e fiori di 
acacia. In bocca 
è avvolgente, con buon 
corpo, grande freschezza 
e sapidità,  note di frutta a 
polpa bianca.  

●    
● Ideale con i crudi di mare

€9,50 



Meraviglia 
IGT Colline 
Pescaresi
100% Pinot Grigio

Frutta bianca e 
fiori, note di mela 
verde.
Piacevole, 
persistente con 
finale acido e 
bilanciato.
Tra i 10 e i 12 
gradi
 

Ideale con aperitivi 
e crudi di pesce, 
primi piatti di 
pesce.

€ 
ND 





Aida Montepulciano D 
Abruzzo DOC
100% Montepulciano

Rosso rubino con riflessi 
violacei. Sentori di frutta 
rossa matura come 
ciliege e prugne e 
floreali di violetta e rosa 
canina. Ricordi di 
liquirizia.Di buon corpo 
con tannino delicato, e 
Grande bevibilità e 
piacevolezza.

Abbinamenti Paste 
ripiene e ragù, carni 
rosse alla griglia, salumi 
e formaggi di media 
stagionatura. 

Punta rosa Cerasuolo
Montepulciano 
100%

Naso piacevole di 
piccoli frutti rossi, 
fragoline di bosco e 
ciliegie mature
Fresco e fruttato , di 
medio corpo, entra 
fresco e chiude 
morbido.

Tra i 10 e i 12 gradi
Secondi di mare, 
anche strutturati. 
Paste ripiene e ragù. 
Ideale con pizze 
condite e con taglieri 
misti

€ 
ND 

€8,90 



€16,00 



Romagna 







I VOLI DEI GRUCCIONI ROMAGNA 
SANGIOVESE SUPERIORE DOP

LE L ITI ROMAGNA SANGIOVESE 
SUPERIORE DOP

Sangiovese

un frutto delicato e 
l’energia di una 
bocca 
freschissima, 
firmata dalla nota 
sapida figlia degli 
originali terreni di 
sabbie gialle.

8 12 gradi

Salumi , aperitivi e 
pesce azzurro.

Sangiovese

vino sapido, con 
un frutto delicato 
e nitido, che si 
distende sulla 
freschezza di una 
bocca agile ed 
elegante.

Tra i 16 e i 18 
gradi.

Salumi e carni, 
formaggi 
mediamente 
stagionati.

€11,80 € 14



I RIFUGI  ROMAGNA SANGIOVESE 
RISERVA DOP

LE L ITI BIANCO FORLI IGP 

Sangiovese 
vinificato in 
bianco.
Dal colore tenue 
paglierino.
Sentori tesi e ben 
definiti di pesca 
bianca, timo e 
sfumature saline. 
Il palato è diretto 
con forti richiami 
selvatici. 

12 gradi

Grigliate di 
crostacei e 
molluschi, carni 
bianche..

Sangiovese

Rosso rubino
vino di ricchezza e 
materia, dove la 
maturità dei tannini 
consegna una bocca 
suadente e serica.

Tra i 16 e i 18 gradi

Grandi grigliate di
carne rossa, 
selvaggina, e 
formaggi stagionati

€12,50 € nd



ORIOLO ROMAGNA SANGIOVESE 
SUPERIORE DOP 

Sangiovese

Un vino che sfuma un frutto 
austero e fragrante sulle 
note floreali, che in bocca 
trova grazia e il sale tipico di 
questo territorio. Eleganza e 
freschezza sono le sue 
caratteristiche principali e la 
complessità è tutta nelle 
sfumature di profumi 
sempre delicati.
Un vino raffinato e di grande 
equilibrio.

16 18 gradi

Grandi grigliate di carne 
rossa

€19,00





A pochi chilometri da Palermo, nel cuore della Sicilia occidentale, delimitato da 
meravigliose presenze naturalistiche quali la Riserva della Ficuzza e Rocca 
Busambra,il territorio di Corleone si caratterizza per il suo stupendo microclima che lo 
rende unico al mondo.
La campagna è infatti un tripudio di colori e profumi in cui i picchi calcarei si alternano 
a morbide colline macchiate qua e là da generose vigne che in estate,
Grazie al caldo sole e al terreno asciutto, donano i loro frutti che si trasformano in 
nettare prezioso rendendo unici e inimitabili i vini Principe di Corleone.



€ 7,50 €8,50



€9,50

€9,00



Vino liquoroso alle 
mandorle

Vino tipico della 
tradizione ottenuto 
mettendo in 
infusione mandorle 
nel vino a cui 
viene aggiunto del 
liquore. Molto 
dolce e profumato 
ideale con la 
pasticceria 
siciliana

Limoncello 
artigianale ottenuto 
dai  limoni  dell' 
azienda..

Denso e profumato, 
dalla piacevole 
acidità a dal giusto 
equilibrio 
zuccherino.
E' ottenuto con solo 
limoni di sicilia .

€12,00
€ 15,50



Amaro del Principe

Liquore di erbe mediterranee la cui 
ricetta segreta prevede un infuso di 
salutari erbe officinali, radici, frutti, fiori, 
scorze di agrumi e spezie siciliane che 
aiutano la digestione e regalano una 
delicata sensazione di piacevolezza. 
Ha un peculiare profumo d'arancia 
amara e note diffuse di liquirizia.

Al gusto si presenta persistente e 
aromatico. Per esaltarne il gusto si 
consiglia di servire ghiacciato

€ 15,50



VENETO
                             

          





Glera 100%

Giallo paglierino 
brillante.
Sentori di frutta e fiori 
 . Fresco, 

Asciutto , fruttato, 
sentori di pera e 
mela. Persistente

Tra gli 8  e i 12 gradi

Aperitivi , crostacei, 
pesce crudo.

Glera  100%

Giallo paglierino 
brillante.

Sentori freschi di 
frutta e fiori 
bianchi.
Equilibrato, fresco, 
aromaticamente 
intenso.

Tra gli 8  e i 12 
gradi

aperitivi, primi 
leggeri, a base di 
pesce.

VALDOBBIADENE PROSECCO  
SUPERIORE DOCG BRUT   10g/L

VALDOBBIADENE PROSECCO  
SUPERIORE DOCG EXTRA DRY    
18g/L

€ 10



PROSECCO TREVSIO DOC 
MILLESIMATO   

CUVEE DIVINA MILLESIMATO 

Glera 100%

Giallo paglierino 
brillante.
Sentori di frutta e fiori 
bianchi,

Asciutto, mela e 
pera,persistente

Tra gli 8  e i 12 gradi

Aperitivi , crostacei, 
pesce crudo.

Glera 100%

Giallo paglierino 
brillante.
Sentori di frutta e fiori 
 . Fresco, 

Fruttato, sentori di 
pera e 
mela.Armonico

Tra gli 8  e i 12 gradi

Aperitivi ,pizza, 
formaggi freschi..

€ 
8,50

€ 
7,00



 
 
 
 
 

 

ARGENTINA 



FINCA ALBAROSSA

Le terre del nordest argentino sono spazi incantevoli, dai molteplici 
colori intrisi di leggenda. Tra gli irti sentieri si narrano storie di 
valorosi uomini, protagonisti di storie avvincenti, dure sfide e meritati 
successi. La combinazione di tradizioni, pre ispaniche, creole e 
moderne, conferiscono a questa terra una cultura unica al mondo. 
L’aridità del suolo contrasta con la fierezza e la generosità 
intellettuale, che anima ormai da secoli gli abitanti di quei luoghi. Di 
questa valle, di queste montagne, di questo cielo si sono innamorati 
imprenditori italiani che con amore e rispetto dei luoghi e delle 
tradizioni hanno realizzato l’azienda Albarossa e i suoi vini. 



TORRONTÉS 
ALBAROSSA

Colore dorato con 
riflessi verdi 

Profumo 
leggermente 
fruttato con sentori 
di pesca ed 
ananas 

Sapore delicato di 
pesca bianca dal 
finale lungo

€ 11 
in promo a 
soli  8,50



● MALBEC ALBAROSSA

● Colore rosso intenso 
con riflessi violacei 

● Profumo sottilmente 
dolce con speziati molto 
delicati e note di 
confettura e frutti rossi 

● Sapore amabile di 
prugne e spezie dal 
finale persistente

€ 12,50
In 
promo a 
solo 9,50



RGS CONSULTING SAS 
DI ROBERTO COGGIATTI E C

Via Colli della Serpentara 15
00139 Roma

TEL. +39 068809953
WEB  www.rgsvini.it

MAIL info.rgsconsulting@gmail.com

Il vostro consulente________________________

http://www.rgsvini.it/
mailto:info.rgsconsulting@gmail.com
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