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DOLCI E DISTILLATI
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MALVASIA VENDEMMIA TARDIVA calice € 5,00 ‘ |CI ‘ |1 I | I I | CIlCI

Note d’assaggio: giallo ambrato con sentori vanigliati ¢ di miele.
Dolce e corroborante.

Villa Torlonia

ALEATICO PASSITO calice € 5,00
Note d’assaggio: colore rosso rubino con riflessi aranciati.

Sentori floreali e spezie, cioccolato. In bocca ¢ piacevole, equilibrato,

armonico, con finale lungo.

GRAPPA CACCHIONE calice € 6,00

Note d’assaggio: grappa bianca fresca e fruttata. Secca e piacevole.

GRAPPA BARRIQUE calice € 8,00
Note d’assaggio: grappa affinata in legno con note speziate e vanigliate.
Intensa.
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Vogliamo far conoscere e far apprezzare i tesori enogastronomici della regione Lazio.

Con la collaborazione del wine blogger Roberto Coggiatti e della sua RGS

Per ulteriori informazioni su vini e prodotti tipici del lazio consulta:
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L IL BLOG DEL VINO =
www.agrocamera.com visitlazio.com WWw.rgsvini.it .
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PUNTIUM MALVASIA PUNTINATA FRIZZANTE
Vitigni: Malvasia puntinata del Lazio
Note d’assaggio: brioso, effervescente, profumi fruttati piacevole e dissetante.
€ 18,00

Bacco
AMOENUS SPUMANTE BRUT CACCHIONE

Vitigni: Cacchione
Note d’assaggio: bouquet intenso con sentori di frutta e note complesse di fiori
d’acacia. Armonico con bollicina intensa e fine, fresco, persistente in bocca.

€ 26,00
Brugnoli
ROSATO DI CESANESE IGT
Vitigni: Cesanese
Note d’assaggio: bouquet intenso e profumato, note di ciliegie e
fiori di campo. Armonico, fresco e beverino.
€ 28,00

Cantine Stefanoni

RASPA ALL'USCIO ROSCETTO BRUT

METODO CLASSICO

Vitigni: Roscetto

Note d’assaggio: giallo brillante, con bouquet intenso e complesso, di lunga
persistenza con tutto il gusto legato alle complesse note dei lieviti.

€ 40,00
VINI BIANCH]
CHARDONNAY IGT LAZIO
Vitigni: Chardonnay
Note d’assaggio: immediato semplice ¢ appagante. Di pronta beva. € 18,00

BELLONE IGT

Vitigni: Bellone
Note d’assaggio: secco, di buon corpo, intenso e strutturato con lungo finale. € 20,00

MERUM PINOT GRIGIO IGT
Vitigni: Pinot Grigio
Note d’assaggio: giallo paglierino con riflessi dorati. € 20,00

ROMA DOC MALVASIA PUNTINATA

Vitigni: Malvasia Puntinata

Note d’assaggio: intensi profumi di fiori bianchi e di frutta.

Buona acidita e freschezza elegante in bocca. € 20,00

VERMENTINO IGP LAZIO

Vitigni: Vermentino

Note d’assaggio: giallo paglierino, profumi intensi con note minerali

agrumi e frutta esotica. € 24,00

OTTONESE

Vitigni: Ottonese
Note d’assaggio: bouquet particolare, vanigliato, pieno caldo con tanta sapidita. € 26,00

ROSCETTO IGT

Vitigni: Roscetto

Note d’assaggio: intenso colore giallo paglierino, al naso profonde intense note

di frutta gialla e mela golden matura. Rotondo morbido e equilibrato con lievi
sentori di vaniglia. Vino di grande struttura. “Probabilmente il miglior vino bianco
prodotto nel Lazio”. € 30,00

MONSIGNORE BELLONE IGP BARRIQUE

Vitigni: Bellone

Note d’assaggio: giallo intenso, note di vaniglia amalgamate con sentori floreali,
Fresco armonioso con finale lungo. € 34,00

VINI BIANCHI

PASSERINA IGT LAZIO

Vitigni: Passerina

Note d’assaggio: elegante e molto equilibrato di colore giallo paglierino con

delicati riflessi dorati. Secco, profumato leggero e piacevole.

BACCO PANTASTICO CACCHIONE DOP

Vitigni: Cacchione

Note d’assaggio: vino dal colore giallo paglierino con bei riflessi dorati,
con un aroma complesso di frutti maturi. Bouquet intenso.

Equilibrato, con una ottima persistenza, fresco, armonico ¢ di buon corpo.

VINI ROSE

ROSATO DI GRECHETTO ROSSO IGP s
Vitigni: Grechetto Rosso

Note d’assaggio: rosa tenue, profumi intensi con cenni floreali e
piacevoli note agrumate.

VINI ROSSI

Vannelli Terre Nostre

CESANESE IGT

Vitigni: Cesanese

Note d’assaggio: rosso rubino , tannino delicato immediato e piacevole.

Cantine Volpetti

SHIRAZ LAZIO IGT

Vitigni: Shiraz

Note d’assaggio: colore rosso intenso con sfumature violacee,
profumo ampio e persistente di ribes e marasca, sapore lungo,
equilibrato con note speziate di pepe nero.

Brugnoli
GRECHETTO ROSSO | = ©

Vitigni: Cesanese e Cabernet
Note d’assaggio: profumo vivace con sentori di ciliegie, lamponi.
Piacevole e morbido con una sensazione di balsamico, equilibrato.

Martino V

COLLE MARTINO NERO BUONO

Vitigni: Nero Buono

Note d’assaggio: rubino intenso con profumi di frutti rossi e sottobosco.
Pieno e avvolgente, morbido.

Petrucca e Vela Cifione

CESANESE DEL PIGLIO SUPERIORE DOCG
Vitigni: Cesanese d’Affile

Note d’assaggio: intenso di profumi e note di sottobosco,
strutturato ma bilanciato e immediato.

Martino V

CESANESE OLEVANO DOC

Vitigni: Cesanese di Affile

Note d’assaggio: note floreali di viola e visciola, strutturato e polposo.

Stefanoni

VIOLONE TUSCIA DOP

Vitigni: Violone

Note d’assaggio: intenso profumo con frutta rossa, frutti di bosco note
vanigliate e speziate. Intrigante. Affina 18 mesi in barrique.

Azienda Agricola I Lori

NERO BUONO LAZIO ROSSO IGP

Vitigni: Nero Buono

Note d’assaggio: rosso strutturato con I’apporto di barrique,
intenso e giustamente tannico.

€ 20,00

€ 24,00

€ 24,00

€ 18,00

€ 20,00

€ 22,00

€ 23,00

€ 28,00

€ 30,00

€ 36,00

€ 38,00




